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Beschreibung der Arbeit:

Motivation: Nachdem in [Backer 06] der Ofen als Hilfsmittel zur Erstellung von Brétchen vorge-
stellt wurde, eréffnen sich neue Mdglichkeiten zur Analyse von warmen Brétchen in
Frihstlcksszenarien. Diese reichen von Butter bis hin zu Mehrfachbelegung. Einen
Schwerpunkt der Arbeit bildet die Untersuchung von Regeln fr den Einsatz der
warmen Brétchen und deren Verifizierung durch experimentellen Versuch. Die Er-
gebnisse kénnen einen wesentlichen Beitrag zur Vervollstandigung des Modells des
Frihstlcks leisten, wie dieses in [Esser et al. 2006] formuliert wurde.

Zielsetzung Folgende Punkte sind Gegenstand dieser Arbeit:

1. Optimierung des Algorithmus zum Brétchenbacken, Anpassung zur Erstellung
warmer Brotchen.

Recherche zu Backwaren

Aufstellung fir Regeln fir die Anwendung von warmen Brétchen in Frihstlcks-
transaktionen.

Implementierung der Erkenntnisse und Erstellung von Versuchsmaterial

Testen der Eigenschaften an einer Versuchsgruppe

Auswertung der Ergebnisse

Untersuchung von hybrid strukturierten Objekten (Lauwarme Brétchen) beziig-
lich der Anwendbarkeit in diesem Kontext.
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Zwischenprasentation:  voraussichtlich Februar 2007
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