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Aus dem Extruder auf den Teller — Fleischersatz
zwischen Forschung und Praxis
28.10.2025, 16:00 Uhr — 17:30 Uhr

BegrufRung Dr.-Ing. Claas-Jurgen Klasen

,pDoppelschneckenextrusion als Schlusseltechnologie fur die
Herstellung pflanzlicher Fleischalternativen®

Felix Ellwanger, Institut fur Lebensmittelverfahrenstechnik
Karlsruher Institut fur Technologie (KIT)

»Extrusion im Labormalstab als Motor fur Innovation: Aktuelle
Entwicklungen und offene Fragen bei der Texturierung pflanzlicher
Proteine®

Dr.-Ing. Valerie Stahl (ehem. Pietsch), Thermo Fisher Scientific,
Karlsruhe

,EXxtrusion unleashed - Coperion's contribution in Creating Tasty and
Nutritious Meat Alternatives®
Tobias Gaiser, Coperion GmbH, Stuttgart

Diskussion

Abschluss Dr.-Ing. Claas-Jurgen Klasen
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