Institut fUr Naturstofftechnik
Professur flr Lebensmitteltechnik

Vorlesungsankiindigung fiir Wintersemester 2018/19

Lehrveranstaltung:

Lebensmitteltechnologie

Zielgruppe: Lebensmitteltechniker, Berufspadagogen, Wirtschafts-Ingenieure
Zeit und Ort: Mittwoch, 3. DS, ZIN/025/U | Beginn: 10.10.18
Lehrveranstaltung: Lebensmitteltechnologie

Zielgruppe: Lebensmittelchemiker, Verfahrenstechniker

Zeit und Ort: Dienstag, 2. DS, ZIN/120/H ‘ Beginn: ‘9.10.18
Lehrveranstaltung: Lebensmitteltechnische Grundverfahren

Zielgruppe: Lebensmitteltechniker

Zeit und Ort: Donnerstag, 2. DS, ZIN/025/U | Beginn: 11.10.18
Lehrveranstaltung: |Lebensmittelwissenschaften |

Zielgruppe: Lebensmitteltechniker, Wirtschafts-Ingenieure

Zeit und Ort: Montag, 3. DS, ZIN/025/U ‘ Beginn: ‘08.10.18

Lehrveranstaltung:

Betriebshygiene und Reinigungstechnik

Zielgruppe:

Lebensmitteltechniker, Lebensmittelchemiker, Chemie-Ingenieure

Zeit und Ort:

Donnerstag, 3. DS, ZIN/025/H ‘ Beginn: ‘ 11.10.18

Lehrveranstaltung:

Getranketechnologie

Zielgruppe:

Lebensmitteltechniker, Lebensmittelchemiker, Berufspadagogen, Wing

Zeit und Ort:

Mittwoch, 4. DS, ZIN/025/U | Beginn: 10.10.18

Lehrveranstaltung:

Lebensmittelrheologie (Vorlesung + Ubung + Praktikum)

Zielgruppe:

Lebensmitteltechniker

Zeit und Ort:

Freitag, 2./3. DS, ZIN/025/U | Beginn: 19.10.18

Lehrveranstaltung:

Lebensmitteltechnisches Seminar

Zielgruppe:

Lebensmitteltechniker

Zeit und Ort:

Mittwoch, 2. DS, ZIN/025/U \ Beginn: ‘Termine siche Intranet

Lehrveranstaltung:

Wasser, Malz, Hopfen - Einfiihrung in die Lebensmitteltechnologie

Zielgruppe:

Studium generale

Zeit und Ort:

Dienstag, 6. DS, ZIN/120/H ‘ Beginn: ‘ 16.10.18




