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Hl nterg ' nd Monomere fir die Herstellung von SAN und ABS

Die Styrolcopolymere Styrol-Acrylnitril-Copolymer (SAN) und Acryinitril-Butadien-Styrol-Copolymer =

(ABS) werden durch die Polymerisation von Styrol und Acrylnitril bzw. der Propfpolymerisation von N :\_
Styrol und Acrylnitril auf Polybutadien hergestellt. Der relativ harte und schlagfeste Kunststoff findet >N ¥
Einsatz fur Kuchenutensilien wie Trinkbecher, Schnapsglaser, Fett-Trenn-Kannep oder Besteck. . Styrol Acryhnitril 1.3-Butadien
Durch den Kontakt mit Lebensmitteln besteht die Moglichkeit eines Ubergangs von Y

niedermolekularen Substanzen, wie Monomerriickstanden oder non-intentionally added substances| >Yreacinircopolymer (SAN ;
(NIAS), aus dem Material und eine damit einhergehende potenzielle gesundheitliche Gefahrdung. Acry|nitri|-Butadiln-Styrol-Copolymer (ABS)
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» Bildung der Oligomere Y « Analytik
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[ SAN-Trimere [ ] I - Extraktion des vermahlenen Kunststoffes mit MeOH im USB (50°C, 30 min)
/_N' . - Detektion der SAN-Trimere, Styrol und Ethylbenzol im UV (210 nm), Detektion des AMNC mittels FLD
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Chemilumineszenz-Stickstoff-Detektor (CLND).
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« Migration der SAN-Trimere und AMNC aus SAN (2h, 70°C, dreifach konsekutiv)
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Fazit:

- Gehalt der SAN-Trimere in SAN und ABS bel 0,1 — 1,0 Gew.-% (in Summe 0,5 — 1,6 Gew.-%).

- AMNC-Konzentration zwischen 0,3 und 17 mg/kg Kunststofft.

- 50 Vol.-% EtOH (2h, 70°C) Uberschatzt die Migration der SAN-Trimere aus SAN in Milch um mindestens den Faktor 15.

- Bel vorhersehbarem Gebrauch der Lebensmittelkontaktmaterialien sind keine gesundheitlichen Risiken anzunehmen.
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